
EXCLUSIEVE FEESTDAGEN BIJ

Van der 
Valk



Steak tartaar
sambai • zwarte knoflook • komkommer

Gerookte eend
appel-sherrygel • beukenzwam • gekonfijte zuurkool 

Coquille
zwarte truffel • bloemkool • hazelnoot 

Zalmtartaar
ingelegde groente • tigermilk

mousse rode biet • kers 

Voorgerechten

Amuse

Knolselderij 
zwarte knoflook • hazelnoot • 

bieslook  



Hertenbiefstuk
aardappelmousseline • spruiten • beurre noisette • 

spek krokant 

Ossenhaas
lavas • rode wijn • Toucan friet • Eryngii 

Kabeljauw
langoustinesaus • mini aardappel • 

bloemkool noisette 

Snoekbaars
salsa verde • aardappelmousseline • kervel • filodeeg 

Hoofdgerechten

Bisque
rivierkreeft • lavas 

Bospaddenstoelenbouillon 
citroenolie • gebrande prei

Tussengerechten

Pompoen 
vadouvan • mini aardappel • pompoenpit



Petit grand dessert
ijs • chocolade • fruit

Kaasplateau (toeslag 7.50) 

Een selectie van binnen- en buitenlandse kazen

Desserts
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