
 
 

 
 

 

 
Lunchgerechten  
 
Broodje pittige kip         € 7,50  
Chili broodje met warme gebakken kippendijtjes, mango en cashewnoten.  
 
Omeletburger          € 7,25  
Boerenbol met gemengde sla en mosterddressing waarbij een flinke omelet.  
 
Uitsmijter Carpaccio         € 8,75  
Heerlijk notenbrood belegd met olijven, kappertjes, zongedroogde tomaten,  
dungesneden runderlende, drie scharreleieren en peppadew mayonaise.  
 
Club Sandwich          € 7,25  
Sandwich met gerookte kipfilet, rode ui, augurk, uitgebakken spek, ei,  
tomaat en mesclunsalade.  
 
Vegetarische salade met venkel       € 9,75  
Salade met witlof, peer, venkel en in een kruidenjasje gebakken  
Port Salut met een Pernod dressing.  
 
Twaalfuurtje          € 8,75  
Boerenbrood met oude kaas, rosbief en gebakken scharrelei waarbij een  
kroket en huzarensalade.  
 
Drentse Stoet          € 7,00  
Flinke sandwich van Drents oerbrood belegd met ham, kaas, roomkaas  
en salade.  
 
Hamburger           € 7,75  
Een broodje hamburger van de lavagrill met gebakken ui, mayonaise,  
ketchup en frites.  
 
Kipsaté           € 7,75  
Geserveerd met frites, gefrituurde uitjes, twee soorten rauwkost en kroepoek.  



 
 

 
 

Cheese Wrap          € 8,25  
Wrap gevuld met drie soorten kaas, tapenade en salade.  
 
Gegrilde tonijn Niçoise         € 10,50 
Tonijnfilet van de grill met een salade van tomaat, haricots verts, rode ui,  
olijven, krieltjes en een hard gekookt eitje.  



 
 

 
 

Winterse hap 
 
Kop Snert          € 5,25 
Met roggebrood en spek.                                                                        
 
Pannetje Bruine bonen soep       € 6,25 
Geserveerd met roggebrood en spek.                                              
 
Stamppot boerenkool        € 14,75 
Waarbij uitgebakken kaantjesspek en klapstuk.                                   
 
Stamppot zuurkool          € 14,75 
Met een gehaktbal, tafelzuur en jus.                                               
 
Hutspot          € 14,75 
Met een halve rookworst en een speklap.                                                   
 
Flensje                € 8,75  
Geserveerd met warme kersen en vanille roomijs.  
 
Luikse wafel          € 8,75     
Geserveerd met warme kersen en vanille roomijs. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

Appetizers  
 
Reuze crostini’s          € 5,00  
Van focaccia, notenbrood en casinobrood met drie soorten dip.  
 
Stokbrood met huisgemaakte kruidenboter      € 4,75  
 
Soepen  
 
Soep van de dag          € 5,25  
Dagelijks een verse soep.   
 
Pomodorisoep          € 5,75  
Italiaanse tomatensoep met gehaktballetjes.  
 
Franse uiensoep          € 5,75  
Met een dakje van bladerdeeg en oude kaas.  
 
Drentse mosterdsoep         € 5,75  
Geserveerd met een soepspekstengel.  
 
Champignoncremesoep         € 5,75  
Romige champignonsoep.   



 
 

 
 

Voorgerechten  
 
Salade Kreeft          € 13,75  
In steranijsolie gekonfijte kreeft met een salade van frisse venkel en  
sinaasappel.  
 
Palet Florida          € 12,50  
Combinatie van king crab en garnalen waarbij grapefruit en sinaasappel  
met een cocktailsaus.  
 
Gegrilde tonijn Niçoise         € 10,50  
Tonijnfilet van de grill met een salade van tomaat, haricots verts, rode ui,  
olijven, krieltjes en een hard gekookt eitje.  
 
Hollandse Garnalencocktail        € 11,50  
De enige echte Hollandse garnalen met cocktaildressing.  
 
Reuzengarnalen van de grill        € 12,75  
Gegrilde garnalen waarbij roseval aardappeltjes en een warme antiboise  
dressing.  
 
Carpaccio Royal          € 10,50  
Dun gesneden lendebiefstuk met peppawdew mayonaise gemengde sla,  
cherrytomaten, pijnboompitten en geschaafde Parmezaanse kaas.  
 
Salade van mozzarella          € 8,50  
Salade van prosciutto, buffelmozzarella en sinaasappel waarbij een  
balsamico crème.  
 
Vitello Tonato         € 9,75  
Rosé gebraden kalfvlees, mesclunsalade met romige dressing en tranches  
tonijn sashimi.  
 
Gevogelte rilette          € 9,75  
Rilette geserveerd mer rucola sla en kruidendressing.  
 
Vegetarische salade met venkel       € 9,75  
Salade met witlof, peer, venkel en in een kruidenjasje gebakken Port Salut   
met een Pernod dressing.  



 
 

 
 

Vleesspecialiteiten  
 
Filet mignons          € 19,75  
Twee rundermedaillons met saus diable geserveerd met roseval  
aardappels en passend garnituur.  
Kleine portie € 11,25  
 
Tournedos           € 19,25  
Gemarineerd met tijm en knoflook en geserveerd met stroganoffsaus  
en passend garnituur.  
 
Mixed grill (400 gram)         € 18,75  
Gemarineerde biefstuk, spareribs, varkenshaas medaillons, saté en  
kipfilet geserveerd met milde pepersaus.  
 
Rib Eye (225 gram)          € 17,75 
Steak met kruidenolie gegrild waarbij diverse gepofte groenten en  
tijmjus.  
 
Kip bonne femme          € 16,25  
Gekonfijte kip geserveerd met ui, spek, champignons, wortel  
en knolselderij.  
Kleine portie € 10,25  
 
Spareribs (500 gram)         € 17,25  
Portie ribs met een gepofte aardappel gevuld met kruiden crème  
fraîche geserveerd met diverse dipsausjes.  
Kleine portie € 10,75  
 
Varkenshaasmedaillons         € 16,25  
Gemarineerde varkenshaasmedaillons geserveerd met gebakken  
champignons, roomsaus en aardappelgratin.  
Kleine portie € 10,25  
 
Jägerschnitzel          € 16,75  
Geserveerd met een hartige, bruine saus rijk gevuld met uien, spekjes  
en champignons.  
 
 



 
 

 
 

Schnitzel Royale          € 16,75  
Geserveerd met een kaassaus en een garnituur van ham en champignons 
 
Vegetarische schnitzel         € 16,75  
Schnitzel van tofu met gebakken champignons, zongedroogde tomaten,  
ui, paprika en een kaassaus.  
 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met één seizoensgroente, friet en gebakken 
aardappels. Uiteraard mag u onbeperkt bijbestellen. Mocht u een tweede warme groente 
wensen dan is dat uiteraard mogelijk. Tevens kunt u vanaf 17.00 uur gebruik maken van het 
saladebuffet, onze bedieningsmedewerkers wijzen u graag de weg.  



 
 

 
 

Visspecialiteiten  
 
Zalmfilet van de grill         € 16,25  
Gegrilde zalmfilet met een ratatouille van paksoi, komkommer en  
Spaanse peper waarbij een pittige chilisaus.  
 
Gebakken sliptong         € 17,75  
Drie in roomboter gebakken sliptongetjes.  
Kleine portie € 11,80  
 
Zeetong gebakken of gegrild        € 32,75  
Een mooie klassieker van circa 600 gram.  
Zeetong Picasso, met vruchtengarnituur toeslag € 4,50  
 
Zeebaars           € 18,50  
Op de huid gegrilde zeebaarsfilet à la Française met krab, champignons  
en tomaat geserveerd met kreeftensaus en limoenpilafrijst.  
 
Gegrilde gamba’s          € 20,50  
Reuzengarnalen gegrild waarbij een brunoise van knolselderij à la crème  
met venkelmousseline.  
 
Vegetarische gerechten  
 
Vegetarische burrito         € 14,75  
Burrito gevuld met crème fraîche, oude kaas, champignons en diverse  
groenten overgoten met een Mexicaanse chilisaus.  
 
Agnolotti Tartufo          € 13,50 
Typische Piemontese deegwaren met een vulling van ricotta en truffel  
waarbij rucola sla en Parmezaanse kaas.  



 
 

 
 

Kindermenu          € 8,50  

 
Krulfriet met frikadel, kroket, vissticks, schnitzel of kipnuggets. 

of 
Spaghetti Bolognese 

of 
Zes mini gehaktballetjes op een spiesje met tomatensaus 

en gebakken aardappels. 
& 

Dubbelfriss 
& 

Timo-ijs uit Alaska 
 
 
 

Timo Toekan 
Kleurwedstrijd 

Elke maand houden we een kleurwedstrijd voor kinderen van alle leeftijden. Als je wint krijg 
je een leuke verrassing thuisgestuurd. 

Timo clubhuis 
In het restaurant vind je het clubhuis van Timo Toekan. Terwijl je ouders lekker rustig eten, 

kun je hier spelen en kijken naar de nieuwste avonturen van Timo. 
Meer info? www.timotoekan.nl 



 
 

 
 

Nagerechten  
 
Drie kleuren bavarois         € 5,95  
Van drie soorten chocolade met geslagen room en een toffeesaus.  
 
Dame Blanche          € 5,25  
Drie bolletjes vanilleroomijs met warme chocoladesaus en slagroom.  
 
Appel tartelette          € 6,50  
Een verfijnde combinatie van gebakken appel met een gel van jasmijn,  
geserveerd met dragonschuim.  
 
Vers fruit           € 6,25  
Met Sambuca sabayon, gegratineerd fruit en nougatine-ijs.  
 
Sorbet Royal          € 5,95  
Drie frisse smaken sorbetijs met vers fruit en geslagen room.  
 
Chocolade Brownie         € 6,25  
Met een mousse van bosvruchten.  



 
 

 
 

Koffie  
 
Café crème           € 1,85  
Koffie van versgemalen arabicabonen met een heerlijk laagje crème.  
 
Thee            € 1,85  
Keuze uit allerlei soorten smaken thee.  
 
Espresso           € 1,85  
Een kopje sterkere koffie op zijn Italiaans.  
 
Cappuccino           € 1,95  
Een espressokoffie met gestoomde melk, melkschuim en wat cacaopoeder.  
 
Café latte           € 1,95  
De alom bekende koffie verkeerd.  
 
Latte Macciato          € 1,95  
Een koffiedrank die bestaat uit laagjes van melk en koffie.  
 
Irish coffee           € 4,75  
Koffie met Ierse whisky, een beetje opgeloste basterdsuiker en slagroom.  
 
French coffee          € 4,75  
Koffie met Grand Marnier.  
 
Spanish coffee          € 4,75  
Koffie met Tia Maria en slagroom.  
 
Asser bakkie          € 4,50  

Al jaren een topper: koffie met advocaat en slagroom 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

Huiswijnen 
 
Witte wijn   

Bergerac sec – Frankrijk Fles € 14,50 

Fris, droog en levendig van smaak – Vin de pays dóc ½ ltr karaf € 7,50 
 Glas € 2,40 
 
   
Muscat – Corsica 1 ltr karaf € 14,00 

Rond, zoet en fruitig – Vin de Pays de I’lle de Beauté ½ ltr karaf € 7,00 
 Glas € 2,40 

 
 

Rosé wijn   

Côtes de Provence Fles € 13,00 

Kruidig, fruitig en mooi droog ½ ltr karaf € 7,50 
 Glas € 2,40 

   

Rode wijn Fles € 13,00 

Clos du Merlot ½ ltr karaf € 7,50 

Rond en soepel van smaak Glas € 2,60 
 

Zoete rode wijn Fles € 12,50 

Fruitige, zoete wijn ½ ltr karaf € 7,00 
 Glas € 2,50 
   
 

 
 



 
 

 
 

Wijnen 

 
 

  

Pierre & Rémy Gauthier Chardonnay Fles  € 15,95 

Zeer lange smaak impressie met frisse fruitige tonen – Pays d’Oc 2010 Glas € 3,50 
 
 
Misty Cove Sauvignon blanc Fles  € 15,50 

Heerlijke witte wijn met hints van rijpe meloen en steenvruchten  
– New Zealand, Canterbury 

Glas € 3,20 

 
 
Pouilly Fumé  ‘les logères’– Guy Saget Fles  € 19,50 

Klassieke witte wijn, mooi droog en aromatisch – Sauvignon Blanc, Loire Glas € 3,90 
 
 
Sancerre ‘le vallon’– Balland-Chapuis Fles  € 18,50 

Elegante, evenwichtige wijn met aroma’s van perzik en bloemen. Mineraalachtig  
en verfrissend – Sauvignon Blanc, Loire 
 
 
Chablis – Domaine Long-Depaquit Fles € 17,50 

Droog met een mooie minerale ondertoon – Chardonnay, Bourgogne   
 
 
Rosé  wijn 

De Casta Rosada – Miguel Torres Fles  € 14,50 

Intense rosé kleur, fruitig en milddroog – Garnacha/Carinena, Spanje Glas € 2,95 
 

 

Witte wijn 

Graves Supérieures Fles € 14,50 

Rond, zoet en fruitig   



 
 

 
 

 
   

   
 
Rode wijn 

Châteauneuf-du-Pape – Domaine de Vieux Lazaret Fles  € 22,50 

Stevig en sappig, kruidig, stoer en vol van smaak  
– Grenache/Syrah/Mourvèdre/Cinsault, Rhône 

Glas     € 4,50  

 
 
Rioja Reserva – Baron de Ley Fles  € 17,50 

Romige, satijnzachte structuur met veel donker rijp fruit en een aroma van vanille  
– Tempranillo, Spanje 
 
 
Fleurie – George Duboeuf Fles  € 16,50 

De ideale Beaujolais, veel fruit waaronder aardbeien en frambozen – Gamay, 
Beaujolais 
 
 
Misty Cove Pinot Noir Fles  € 15,00 

Een robijnrode wijn met tonen van viooltjes en bessen in het aroma    
 
 
Saint-Emilion - Château Rozier Fles  € 20,50 

Grand Cru, purperrood, veel geur en smaak – Merlot/Cabernet Sauvignon, Bordeaux 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
Dessertwijn 

Moscatel Oro Glas € 4,50  

Halfzoete wijn van muscaatdruiven, aangesterkt met een beetje cognac – Spanje 
 
 
Prosecco 

Prosecco Frizante – Sacchetto Fles  € 19,50 

Aangenaam licht bruisend – Treviso, Italië Glas € 3,50 
 
 
Champagne 

Champagne Beaumet Brut Fles  € 32,50 

Frisse elegante smaak   
 
 
Champagne Beaumet Brut Rosé Fles  € 34,50 

Een sprankelende rosé champagne, geproduceerd op authentieke wijze   
 
 
Champagne Piper-Heidsieck Brut Fles  € 49,50 

Mooi gebalanceerd: fris en levendig met een licht aroma van citrusvruchten 
en lentebloemen  
 


